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Valle del Maule. Las uvas proceden de “La Aguada”, un pequefio vifiedo de 4,5
hectéreas plantado en 1955y ubicado en la Cordillera de Costa, a 35 kilbmetros del
Océano Pacifico. Se practicaunaagriculturade secano, sinriego artificial. Las parras
no son injertadas y se elevan sobre sus propias raices, mientras que el sistema de
conduccion es Gobelet.

Mezclaenelvifiedo, 85% Carignany 15 % otras variedades (Malbec,
Cinsault, Cabernet Sauvignony Carmenere).

5.555 plantas por hectérea.

Suelo bastante profundo, compuesto de arcilla y granito, lo que produce un color
rojizo pero también proporciona las caracteristicas necesarias para que exista
retencion de humedad durante la temporada de crecimiento, lo que permite al
vinedo no requerir riego.

Mediterréaneo y templado para los estédndares chilenos, con temperaturas
veraniegas que rara vez superan los 30°C. La baja altura que alcanza la Cordillera
de la Costa en esta area permiten que las brisas frias del Océano Pacifico lleguen
elvifiedo, suavizando las altas temperaturas. Las precipitaciones bordean los 600
a700 mm.

Las uvas fueron cosechadas el 24 de marzo, 14 dias mas tarde que en 2015, con un
rendimiento promedio de 0,7 kg. por parra. Elinvierno fue més secoy célido que lo
normal, mientras la primavera fue friay lluviosa, lo que afecto la floraciony cuaja
delafruta. Elverano fue calidoyseco, peroaunasilas uvas alcanzaron sumadurez
mas tarde en comparacion con 2015.

Las uvas son despalilladasy, sin prensar, son depositadas entanques para macerar DE MARTINO
en frio durante siete dias. La fermentacion alcoholica es espontéanea y, una vez - Ot Pisses Digg=Fasrmecd ~

finalizada, el vino se deja en contacto con las pieles durante 20 dias, antes de ser

N traspasado afudres. \/|GMO

Enfudres deroble de 5.000 litros durante 2 afios. 65 DE GARIGNA
(0] E 6.439 de 750 mL.1 60 magnums (1,5 litros).
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CHILE

ALCOHOL:13,5%

TEMPERATURA DE SERVICIO: 16 - 18°C.

RECOMENDACIONES DE GUARDA: Este vino tiene potencial para evolucionar
durante los siguientes 15a 20 afos.

DECANTACION: Recomendada.
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